Région

BRETAGINE

CHEF-FE DE CUISINE : ..

GESTIONNAIRE :

Friand a la viande Feuilleté bolognaise Crépe jambon fromage

Carottes rapées, soja et chou
chinois sa

Oeufs durs mimosa EE

Pizza royale
Avocat sauce cocktail Salade de pates toscane Concombre vinaigrette
Endives pomme fruit Surimi macédoine Salade Marco Polo
Soupe de légumes Créme de champignon

Potage Parmentier Velouté de courge

Pates bolognaise aux lentilles -
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Blanquette de dinde #:3 ‘@/ Cote de porc sauce moutarde Steak haché de veau sauce poivre livret végé

TF ]
Filet de hoki Merguez LS
Semoule de couscous aux petltsm Pate torti Courgettes persillées Riz pilaf

légumes
Poélée de légumes tajine Gratin de chou fleur Ej

Haricots lingots

Trio carottes @ Printaniére de légumes

Poélée forestiere

Poélée campagnarde
Comté a la coupe @

£ Camembert a la coupe

R
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sauce bonne femme pour poisson
Cantal a la coupe @

o2

ﬁ-‘ romage blanc nature bio EE!

¢ Emmental a la coupe Eﬂ

@ ‘Biiche chévre a la coupe |

Y

Poire au caramel beurre salé

<€ Yaourt nature bio a8

Brie a la coupe

Ananas en tranche chantilly lle flottante maison Salade de fruits
Entremets a la vanille Mousse chocolat au lait Muffin fruits rouges Riz au lait @
Liégeois aux fruits Compote de péche o Fromage blanc aux fruits Liégeois chocolat
Banane Poire Orange Pomme golden
Pain blanc coupe 400g Pain blanc coupe 400g Pain blanc coupe 400g Pain blanc coupe 400g
Pain aux céréales / Pain complet

Pain aux céréales / Pain complet
Pain bio

Pain aux céréales / Pain complet
Pain bio

Pain aux céréales / Pain complet
Pain bio EB

Pain bio EE

CHEF-FE D’ETABLISSEM...

Mme OSWALD N

M BOISSIERE

M HUBERT

Friand au fromage
Betteraves persillées

Rillettes

Potage tomate

Brochette de dinde #:2

Omelette piperade
Frites 10/10
Carottes a la créeme Ej
Bettes au gratin
Sauce au poivre

é Yaourt nature bio

Péche au sirop

Créme au spéculoos

yaourt aux fruits bio
Ananas

Pain blanc coupe 400g

Pain aux céréales / Pain complet

Pain bio EEi

Les menus pourront étre ajustés en fonction des approvisionnements ou des contraintes de service.




